Imtech DryGenic

QUESO

Los deshumidificadores Imtech DryGenic (antes Kadin&ystems Europe) son la mejor
opcion para mantener capacidades de producciéregasr alta calidad en una amplia
variedad de procesos de fabricacion del queso.sisiemas Imtech DryGenic proporcionan
un mejor entorno en energia, espacio y ahorro eétirg.

SU SOCIO EN DESHUMIDIFICACION

Los sistemas Imtech DryGenic tienen 50 afios d
experiencia en la deshumidificacion desecante
la industria de la alimentacién. Los equipos de
Imtech DryGenic proporcionan aire frio seco y
estéril en los distintos procesos de de produccio
y/o almacenado de los productos.

La ausencia de humedad en los procesos y en gl
almacenamiento de productos se traduce en una ..
menor oportunidad de contaminacion y
crecimiento de bacterias y mohos. Los sistemas
Imtech DryGenic quitan hasta el 97% de las |

bacterias, mohos y levaduras del aire y los mata, = e - ;
En la fabricacion de quesos tenemos pues la - * :ﬁ.- I 4
ventaja adicional de un aire libre de bacterias \ VL i

durante el proceso.
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Imtech DryGenic puede eliminar también el probletedas baterias de enfriado “himedas”
gue son un conocido caldo de cultivo para el crexito de bacterias y mohos. En el
almacenamiento a largo tiempo esto proporciondusge calidad al producto. Imtech
DryGenic puede controlar la temperatura y la hurdesdgun lo requieran las condiciones del
proceso, independientemente de las condicioneseatales externas.

SECADO DE QUESO:

La utilizacién de un sistema Imtech DryGenic pardéshumidificacion del aire consigue
habitualmente una ahorro considerable en los cdstésncionamiento y un aumento de la
capacidad de los equipos de enfriado.

Por lo general los costes energéticos de ImtecBBmc son al menos un 50% inferatos
costes que tiene la realizacion del mismo trabajoun sistema de refrigeracion tradicional.
Un sistema para secar Ventilex de lecho fluidoiocowt combinado con un deshumidificador
Imtech DryGenic, proporciona la solucion compledsados aumentos de produccion de queso
mientras que el secado asegura la calidad constahpeoducto.

El secador Ventilex-Imtech DryGenic es un sisteeraaclo, con lo que se eliminan los
problemas medioambientales (no hay extraccionrég. &e hecho el sistema Ventilex- Imtech
DryGenic ha sido capaz de procesar el anteriotdisgmanal total de unos 2000kg de queso
en una sola hora. Una reduccién de la manipuldtdeonseguido también rebajar la mano de
obra con el consiguiente aumento de la productivatlemas del aumento de produccion.
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Proyecto ejemplo: Durante 50 afios una compafiaesodo ha secado extendiéndolo en
bandejas colocadas en una camara de secado yiena@mbio que se haga tiene que
garantizar sus altos estandares de calidad.

El criterio incluye el contenido en humedad inicjak el nuevo método podria manejar, las
caracteristicas de secado e higiene asi comoiladakcde utilizacion y la capacidad de
produccion.

El secador continuo de lecho fluido |
Ventilex no solamente se ha comprobado
gue es el mas adecuado de los diferentes
métodos investigados sino que su
instalacion reduce enormemente los
riesgos de higiene y las pérdidas
accidentales que anteriormente eran
inevitables.

La primera prueba que paso fue con
mozzarella, que es un caso extremo
debido a su alto contenido en grasay |
humedad. Si la temperatura de secado eg
muy alta este tipo de queso suelta la grag
y no se seca adecuadamente. El secador|
Ventilex ha conseguido obtener un :
producto seco del mozzarella sin salirse
de los estandares de calidad establecidc Secador de lecho fluido Ventilex

Actualmente se procesan de forma

habitual en el secador Ventilex quesos con un oadteen humedad de hasta el 50 por ciento.
Se alimentan congelados a -8° C, con una tempardalraire de secado inicial de 38 a 40°C, y
se ha descongelado y empieza a secar despuédeateiardel recorrido.

El secado total tiene lugar en la mitad de la mé#udonde un control preciso de la humedad y
la temperatura aseguran el secado correcto sines@fade grasa. La temperatura del queso se
controla y se mantiene entre 22.0 y 23.0° C misrqtee la humedad relativa del aire se
mantiene entre 15 y el 18 por ciento. La seccitreta y ultima del secador funciona como un
enfriador utilizando aire a una temperatura de 6.CEl producto sale del secador con una
humedad del 27% y sin haber perdido grasa. Ent@&eselve a congelar y se raya para su
venta. El tiempo de residencia en el secador seéepajestar desde 15 segundos hasta 2 horas,
lo que permite el tratamiento de una gran varieliaquesos de diferentes caracteristicas. Un
sistema de control automatizado con una interfa@fcg permite controlar y corregir el

proceso de secado en cualquier momento, si fuessago.

El sistema de mecanismo de transporte de pasodifiaja frecuencia, Unico de Ventilex,
asegura un proceso igual y consistente que prap@aein producto de calidad uniforme y un
flujo practicamente perfecto. Esto significa quetiempos de residencia de cada particula
individual estan regulados dentro de unos limiteg ajustados. El mecanismo también
elimina rotura por esfuerzo asociada a maquinasatealta vibracion por lo que la satisfaccion
gue proporcionan este tipo de maquinas es inclugmm
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Imtech DryGenic proporciona su experiencia en desthificacion y el servicio enfocado al
cliente en cada aplicacidburante mas de 50 afios, Imtech DryGenic ha falwiseslemas de
deshumidificacién y es reconocido mundialmentespoprofesionalidad, calidad, servicio y
por proporcionar soluciones innovadoras para poscde deshumidificacién complejos.

Se realizan ajustes especificos, por ejemplo,lpanequerimientos de las industrias de
alimentacion electronica y farmacéutica. Tambiéreaéizan constantes desarrollos con nuevas
lineas de productos para satisfacer las necesidadasevolucion de la industria, de las
instituciones o de los usos comerciales.

Los sistemas Imtech DryGenic se preparan con uredza de configuraciones dependiendo
de los volumenes de aire, rango de temperaturaggiardisponible y necesidad de capacidad
biocida adicional.

Los sistemas mantienen el aire a una humedad obastarecisa independientemente de las
condiciones ambientales o variaciones de las cargas

DrySol, aire secado con un liquido

El principio de Imtech DryGenic es ssencillo emgmo. Todos los sistemas de
deshumidificacién de Imtech DryGenic Systems Euegian basados en las propiedades de
secado de una solucién higroscépica llamada DrySol.

La cantidad de humedad que DrySol quita, estatdimente relacionada con la concentraciéon
y la temperatura de la solucion. DrySol es unacsdfubactericida no toxica que, cuando se
pulveriza en una corriente de aire, elimina de foeficiente bacterias y virus especificos del
aire.

VENTAJAS DEL SISTEMA IMTECH DRYGENIC

* Reduccion de los costes de operacion a travésaernanores requerimientos de enfriado
y de regeneracion;

» la mayor eficiencia energética de cualquier desHifitador desecante;

» utiliza liquidos de enfriado relativamente baratmsno agua de pozo, rio y agua de torres
de enfriamiento;

» se obtienen puntos de rocio tan bajos como -7hGgoa enfriada a 7° C;

» la solucion desecante se consigue con facilidaésrtéxica, tiene un coste bajo de
sustitucién, no se contamina con hidrocarburos genaltera por entornos de trabajo
normales;

e construida en plastico tiene larga vida;

» eliminacion de baterias de enfriamiento “mojadastiyotencial para el desarrollo de
microorganismos incluyendo bacterias, mohos y yirus

* latemperatura y la humedad se controlan de foutan@tica durante el proceso;

* se pueden acoplar multiples acondicionadores @lorregenerador para flexibilizar el
disefio y reducir los costes de inversion e insiaac

* puede trabajar también como un humidificador;

* el regenerador remoto puede ahorrar espacios dgdsly costes de instalacion;

* entrenamiento del equipo y soporte para la instalacpuesta en marcha.
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Imtech DryGenic P.O. Box 24002, NL-2490 AA &h Haag tel. +31 70 4523000, fax +31 703623

INTERNET www.drygenic.com
e-mail info@drygenic.com
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